
 

 

 

Sociedade*: 

Contato e qualificação *: 

Endereço *:       Telefone*: 

Email*: Site web:  
 

 

PRODUTOS DA EMPRESA: 
 ALIMENTOS ACABADOS 

 SEMIACABADOS FUNCIONAIS / MISTURAS DE ADITIVOS 

 

MERCADOS DE DESTINAÇÃO: 
 Europe 

 América do Norte 

 Ásia 

 Rússia 

 África 

 Austrália 

 América do Sul  MENA  Outros – especifique _______________________ 
 

 
Como você teve conhecimento da nossa empresa? _ 

 

Produto solicitado / Produtos solicitados (favor listar)*   
 

 

Descrição do(s) aroma(s) pedido(s) (por exemplo: Aroma limão, nota de casca)*: 
 

Notas aromáticas que devem ser encontradas nos alimentos acabados:   

Outros efeitos relacionados ao aroma que devem ser encontrados no alimento: ______________ 
 

 
OBJETIVO DA AROMATIZAÇÃO*: (Escolher uma das seguintes opções) 

 Reforçar uma nota específica, em caso afirmativo, qual: ___ 

 Melhorar a satisfação geral  

 Equilibrar ou aperfeiçoar o sabor  

 Disfarçar sabores desagradáveis indesejados ou outros sabores dissonantes, em caso afirmativo, 
quais: ___ 

 

 

 

 

 

FORMULÁRIO DE SOLICITAÇÃO DE AMOSTRAS 
 
Por favor, preencha todos os campos e envie por e-mail para 
product.manager@metroz.it.  
Todas as informações relacionadas à amostra serão tratadas com 
total confidencialidade. Este formulário será utilizado exclusivamente 
por Metroz Essences S.p.A. 

mailto:product.manager@metroz.it


USO DE AROMA NO PROCESSO DE PRODUÇÃO DO ALIMENTO: 

Aplicação final*:  
Formas preferidas de adição:   

 
Estágio do processo preferido para adição: _________________________________________ 

 
Outras restrições de processo: ___ 

 
SITUAÇÃO LEGAL: 

Indicação do aroma a ser declarada no rótulo do alimento*: _  
Para os seguintes países*: _ 

Outros requisitos de rotulagem: 
 Livre de alérgenos  
 Livre de OGM  
 Rótulo "limpo” (clean label) 
 Já existem alérgenos declarados no alimento ao qual este aroma se destina? Quais? 

 

 

 
INFORMAÇÕES DO PROJETO E DO PRODUTO 
 
Características técnicas  
Dosagem de aroma a ser utilizada: ___________________________________________________ 
Forma física:  

 Pó  
 Líquido  

Solubilidade: 
 Água 
 Óleo 

Escolher uma das seguintes opções*: 
 Novo produto  
 Amostras do produto acabado disponíveis após testes de aromatização 
 Produto de referência de mercado  
 Contra-amostra de aroma a ser imitado está disponível  
 A ficha técnica do aroma a ser imitado está disponível 
 Produto base semiacabado disponível para testes de aromatização 
 Não há bases disponíveis para testes – por favor, preencha a seção a seguir: 

 
Descrição do produto alimentar*:   

 

 
Tipo e quantidade % dos ingredientes principais*:  

 

 
Tipo e quantidade % dos ingredientes secundários*:  

 

 
Tipo e quantidade % dos ingredientes em pó*:  

 

 
Umidade (como teor de água em %)*:   

 

 



Teor de gordura (em %)*:  
 

 
Alergênicos potenciais presentes (tipo)*: 
_________________________________________________________________________________

 

 

  DADOS TÉCNICOS DO PROCESSO 
 

  O produto alimentar será tratado com*:  

 Fermentação  Batimento  Corte com 
cutter 

 Refrigeração 

 Moagem  Cozimento com 
ar quente 

 Cozimento a 
vapor 

 Enchimento a 
quente 

 Assamento / 
Torrefação 

 Extrusão  Tratamento 
HTST 

 Enchimento 
asséptico 

 Cozimento no forno  Douramento, 
Caramelização 

 Fritura  Secagem 

 Ultracongelamento, 
Congelamento 

 Pasteurização  UHT  Cozimento por 
micro-ondas 

 Tumbling  Maturação  Marinação  

A que temperatura*: A  graus   ° F  ° C  

A que pH*: A   pH 
Por quanto tempo *: Por  segundos / minutos / horas 

 
 
Custo indicativo de aromatização: €/kg (de produto acabado) __________ 
US$/kg __________________________________  

Custo indicativo do aroma (no caso de imitação):  _______________________________________ 
Volume de vendas esperado*:________________________________________________________ 

 
Quantidade de amostra solicitada e/ou lote de teste de produto alimentar*: ____________________ 

 

 Data solicitada para entrega das amostras: 

 

 

 

   
 
  



SUA TRANSPORTADORA: 
 

 UPS  FedEx  DHL  ____________ 
   
Número da conta do cliente ___________________________________________________________  
Nome do titular da conta______________________________________________________________ 
Instruções especiais _________________________________________________________________ 

 
 
 
TEMPO ESTIMADO PARA O ENVIO: 
• Amostras de aromas existentes: enviadas após 5 dias úteis. 

• Novos aromas e imitações precisam de 3 a 6 semanas, dependendo do tipo e da 
complexidade. 

 

 
Na maioria dos casos, as amostras são enviadas gratuitamente. 
Quantidades de amostra que excedam o padrão podem estar sujeitas a custos de envio, dos 
quais você será notificado com antecedência. 


