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r--hki\>b // FORMULARIO DE SOL|C|TACAO DE AMOSTRAS

Por favor, preencha todos os campos e envie por e-mail para
product.manager@metroz.it.

y S Todas as informag6es relacionadas & amostra seréo tratadas com
T,

' - total confidencialidade. Este formulario sera utilizado exclusivamente
L / \X por Metroz Essences S.p.A.

Sociedade*:
Contato e qualificagdo *:
Endereco *: Telefone*:

Email*: Site web:

PRODUTOS DA EMPRESA:
O ALIMENTOS ACABADOS
O SEMIACABADOS FUNCIONAIS / MISTURAS DE ADITIVOS

MERCADOS DE DESTINACAO:

O Europe O Asia O Africa
O América do Norte O Rdssia O Austrélia
O América do Sul O MENA O Outros — especifique

Como vocé teve conhecimento da nossa empresa?

Produto solicitado / Produtos solicitados (favor listar)*

Descricdo do(s) aroma(s) pedido(s) (por exemplo: Aroma lim&o, nota de casca)*:

Notas aromaticas que devem ser encontradas nos alimentos acabados:
Outros efeitos relacionados ao aroma que devem ser encontrados no alimento:

OBJETIVO DA AROMATIZACAO*: (Escolher uma das seguintes opcdes)

O Reforgar uma nota especifica, em caso afirmativo, qual:

Melhorar a satisfacéo geral

Equilibrar ou aperfeicoar o sabor

O O O

Disfarcar sabores desagradaveis indesejados ou outros sabores dissonantes, em caso afirmativo,
quais:



mailto:product.manager@metroz.it

USO DE AROMA NO PROCESSO DE PRODUCAO DO ALIMENTO:

Aplicacao final*:
Formas preferidas de adigéao:

Estagio do processo preferido para adi¢céo:

Outras restricdes de processo:

SITUACAO LEGAL:

Indicacdo do aroma a ser declarada no rétulo do alimento*:
Para os seguintes paises*:

Outros requisitos de rotulagem:
O Livre de alérgenos
O Livre de OGM
O Rétulo "limpo” (clean label)
O Jé& existem alérgenos declarados no alimento ao qual este aroma se destina? Quais?

INFORMACOES DO PROJETO E DO PRODUTO

Caracteristicas técnicas
Dosagem de aroma a ser utilizada:
Forma fisica:
O P
O Liquido
Solubilidade:
O Agua
O Oleo
Escolher uma das seguintes opges*:
Novo produto
Amostras do produto acabado disponiveis apés testes de aromatizacéo
Produto de referéncia de mercado
Contra-amostra de aroma a ser imitado esta disponivel
A ficha técnica do aroma a ser imitado esta disponivel
Produto base semiacabado disponivel para testes de aromatizagéo
Nao ha bases disponiveis para testes — por favor, preencha a se¢ao a seguir:

OO0OO0O00O0O0

Descricdo do produto alimentar*:

Tipo e quantidade % dos ingredientes principais™:

Tipo e quantidade % dos ingredientes secundarios*:

Tipo e quantidade % dos ingredientes em po6*:

Umidade (como teor de agua em %)*:




Teor de gordura (em %)*:

Alergénicos potenciais presentes (tipo)*:

DADOS TECNICOS DO PROCESSO

O produto alimentar sera tratado com™:

O Fermentacédo O

O Moagem ©)

O Assamento / O
Torrefacéo

O Cozimento no forno ©)

O Ultracongelamento, O
Congelamento

O Tumbling ©)

A que temperatura*:
A que pH*
Por quanto tempo *:

Custo indicativo de aromatizacao: €/kg (de produto acabado)

US$/kg

Batimento O Corte com
cutter
Cozimento com O Cozimento a
ar quente vapor
Extrusao O Tratamento
HTST
Douramento, O Fritura
Caramelizacao
Pasteurizacdo O UHT
Maturacao O Marinagao
A graus O°F O °C
A pH
Por

Custo indicativo do aroma (no caso de imita¢ao):

Volume de vendas esperado*:

Refrigeracao

Enchimento a
quente

Enchimento
asséptico

Secagem

Cozimento por
micro-ondas

segundos / minutos / horas

Quantidade de amostra solicitada e/ou lote de teste de produto alimentar®*:

Data solicitada para entrega das amostras:




SUA TRANSPORTADORA:

O UPS O FedEx O DHL ©)

NUmero da conta do cliente

Nome do titular da conta

InstrucOes especiais

TEMPO ESTIMADO PARA O ENVIO:
e Amostras de aromas existentes: enviadas apo6s 5 dias Uteis.

¢ Novos aromas e imitacdes precisam de 3 a 6 semanas, dependendo do tipo e da
complexidade.

Na maioria dos casos, as amostras sdo enviadas gratuitamente.
Quantidades de amostra que excedam o padrdo podem estar sujeitas a custos de envio, dos
guais vocé sera notificado com antecedéncia.



