
 

 

 

Unternehmen*: 

Kontakt und Funktion*: 

Anschrift*:       Telefon*: 

   E-mail-Adresse*: Webseite:  
 

 

PRODUKTE DES UNTERNEHMENS: 
 FERTIGLEBENSMITTEL 

 FUNKTIONELLE HALBFERTIGPRODUKTE / ZUSATZSTOFF-MISCHUNGEN 

 

ZIELMÄRKTE: 
 Europa 

 Nordamerika 

 Asien 

 Russland 

 Afrika 

 Australien 

 Südamerika  MENA  Sonstige (bitte angeben) _____________________ 
 

 
Wie haben Sie von uns erfahren? _ 

 

Gewünschte(s) Produkt(e) (bitte auflisten)*   
 

 

Beschreibung des/der gewünschten Aromas/Aromen (z. B.: Zitronenaroma, Schalennote)*: 
 

Aromanoten, die im fertigen Lebensmittel wahrnehmbar sein sollen:   

Sonstige Aromaeffekte, die das Lebensmittel aufweisen soll: ______________ 
 

 
ZWECK DER AROMATISIERUNG*: (bitte eine der folgenden Antworten auswählen) 

 Eine bestimmte Note verstärken (wenn ja, welche?): ___ 

 Verbesserung des Genussempfindens allgemein 

 Geschmackbalancierung oder -abrundung 

 Überdeckung unerwünschter Nachgeschmäcke oder sonstiger Noten (wenn ja, welche?):
 _____
________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

MUSTER-
ANFORDERUNGSFORMULAR 
 
Bitte füllen Sie alle Felder aus und senden Sie das Formular per E-
Mail an product.manager@metroz.it.  
Alle Informationen zum Muster werden streng vertraulich behandelt. 
Dieses Formular wird ausschließlich von Metroz Essences S.p.A. 
verwendet. 

mailto:product.manager@metroz.it


EINSATZ DES AROMAS IM HERSTELLUNGSPROZESS DES LEBENSMITTELS: 

Verwendungszweck*:  
Bevorzugte Zugabeverfahren:   

 
Bevorzugte Prozessstufe für die Zugabe: ____________________________________________ 

 
Weitere prozessbedingte Einschränkungen: ___ 

 
REGULATORISCHE ANFORDERUNGEN: 

Aromaangabe, die auf dem Lebensmitteletikett erscheinen soll*: _  
Für die folgenden Länder*: _ 

Sonstige Kennzeichnungsanforderungen: 
 Allergenfrei 
 Gentechnikfrei 
 „Clean label“ (keine Zusatzstoffe in der Zutatenliste) 

 Sind beim betreffenden Lebensmittel bereits Allergene deklariert? Welche? 

 

 

 
PROJEKT- UND PRODUKTINFORMATION 
 
Technische Merkmale: 
Dosierung des nachzuahmenden Aromas: ________________________________________________ 
Aggregatzustand:  

 Pulverförmig 
 Flüssig 

Löslichkeit: 
 Wasser 
 Öl 

Bitte eine der folgenden Antworten auswählen*: 
 Neues Produkt 
 Fertige Produktmuster verfügbar nach den Aromatisierungsversuche 
 Referenzprodukt aus dem Zielmarkt 
 Aroma-Gegenmuster zum Nachahmen vorhanden 
 Datenblatt des nachzuahmenden Aromas vorhanden 
 Basis-Halbfertigprodukt für Aromatisierungsversuche verfügbar 

 Wenn keine Basis- oder Referenzprodukte für Versuche verfügbar sind, bitte den 
folgenden Abschnitt ausfüllen: 

 
Beschreibung des Lebensmittelprodukts*:   

 

 
Art und Prozentanteil der Hauptbestandteile*:  

 

 
Art und Prozentanteil der Sekundärbestandteile*:  

 

 
Art und Prozentanteil der pulverförmigen Bestandteile*:  

 

 
Feuchtigkeitsgehalt (prozentueller Wassergehalt)*:   

 



 
Fettgehalt (als Prozentsatz)*:  

 

 

Vorhandene potenzielle Allergene (welcher Art?)*: 
_________________________________________________________________________________

 

 

  TECHNISCHE DATEN ZUM PRODUKTIONSPROZESS 
 

   Unser Lebensmittelprodukt wird behandelt mittels*:  

 Fermentation  Buttern  Zerkleinern mit 
dem Cutter 

 Schockfrosten, 
Einfrieren 

 Mahlen  Heißluftbacken  Dampfgaren  Heißabfüllung 

 Rösten  Extrudieren  HTST-Behandlung  Aseptische 
Abfüllung 

 Backen  Schmoren, 
Anbraten 

 Braten, Frittieren  Trocknen 

 Gefrieren  Pasteurisieren  Ultrahocherhitzung 
(UHT) 

 Mikrowellen-
Backen 

 Tumbeln  Reifung  Marinieren  

Bei welcher Temperatur*:  Grad    ° F  ° C  

Mit welchem pH-Wert*:   pH 
Für wie lange*:  Sekunden / Minuten / Stunden 

 
 
Ungefähre Aromatisierungskosten: €/Kg (Fertiges Produkt) __________ 
US$/kg __________________________________  

Ungefähre Kosten des Aromas (bei Nachahmungen):_______________________________________ 
Erwartetes Absatzvolumen*:___________________________________________________________ 

 
Gewünschte Probenmenge und/oder Testcharge des Lebensmittelprodukts*:
 ____________________ 

 

Gewünschtes Lieferdatum der Muster: 

 

 

 

   
 
  



IHR KURIERDIENST: 
 

 UPS  FedEx  DHL  ____________ 
   
Kundenkonto-Nummer _______________________________________________________________  
Name des Kontoinhabers _____________________________________________________________ 
Besondere Hinweise _________________________________________________________________ 

 
 
 
VORAUSSICHTLICHE LIEFERZEIT: 

• Muster vorhandener Aromen: Versand binnen 5 Werktagen. 

• Neue Aromen und Nachahmungen: 3-6 Wochen, je nach Art und Komplexität. 

 

 
In der Regel stellen wir für Muster keine Versandkosten in Rechnung. 
Im Fall außergewöhnlich großer Mustermengen können jedoch Versandkosten anfallen, die 
Ihnen im Voraus mitgeteilt werden. 


